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Bolitas de masa congelada de pan de
migajon, con deliciosa cubierta de
pasta sabor chocolate o vainilla.

Pan Bueno se consolida como una empresa innovadora,
nuestros productos son elaborados con calidad e higiene. | |
Tiempo de descongelacién: = Peso por pieza: Tiempo de descongelaciéon: = Peso por pieza:
% 30 min. 70gr. ; l E 30 min. 70 gr.

Seguimos recetas tradicionales, utilizando sistemas de

A Tiempo de fermentacion: o

Oo ° Temperatura de fermentacion:

Ho Temperatura de fermentacion: A Tiempo de fermentacion: Hgo
producciéon vanguardistas, mediante una técnica de D sassuisms ° Hase s o
.. . . . . . &> Humedad de fermentacion: % Almacenamiento: 6% Humedad de fermentacion: %) Almacenamiento:
congelacidn italiana, brindando a empresarios la oportunidad 0% 01] 2 meses 0% 01} 2 meses
.. Temperatura de horneo: Piezas por caja: Temperatura de horneo: Piezas por caja:
de ofrecer un producto recién horneado, conservando el i o B e ) o

e . . Tiempo de horneo: Tiempo de horneo:
auténtico sabor casero y textura del pan mexicano. 13 3 15 min. 13215 min.



Peso por pieza:

Tiempo de descongelacion:
30 min.

70 gr.
A Tiempo de fermentacién: Og Temperatura de fermentacién:
o
1:15 a 1:45 hrs. o 40°
Humedad de fermentacion: % Almacenamiento:
50% 01 2 meses

))) Temperatura de horneo: Piezas por caja:
160°C 60 pz.

Tiempo de horneo:
13 a 15 min.

Tiempo de descongelacion: Peso por pieza:

30 min. 70 gr.

Tiempo de fermentacién: OCC; Temperatura de fermentacion:
o

1:15 a 1:45 hrs. o 40°

Humedad de fermentacion: "9 Almacenamiento:

50% 01 2 meses

Temperatura de horneo: Piezas por caja:

160°C 60 pz.

Tiempo de horneo:
13 a 15 min.
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